
     MENU  CHRZCINY  PRZYKŁAD 3                              

                                                                              ZUPA:                      

                    zupa cebulowa  ze złocistą grzanką serowa

                                                              II DANIE  NA PÓŁMISKACH:   

                       filet z kurczaka nadziewany fetą i suszonymi pomidorami, szpadki 
wieprzowe   panierowane   ,        ziemniaki młode z koperkiem

                          

                                                                          DODATKI:

                       sałata  colesław ,surówka z marchewki z jabłkiem, mizeria ze 
śmietaną, 

                                                                          DESER:

                        panna cotta waniliowo –kawowa z bitą smietaną i  sosem  i miętą                             

                                                                           NAPOJE:

                pepsi ,sprite, sok jabłkowy, ,sok pomarańczowy, woda gazowana i 
niegazowana z cytryna i miętą   ,,,,,,,,,napoje bez ograniczeń,,,,,,,

                                                                NAPOJE GORĄCE:

  :                                     ,,,,kawa i herbata ,,,    bez ograniczeń

                                      ciasto i tort     ,,,,zapewniaja gospodarze

                                                                  ZIMNA PŁYTA:

                      -  wędliny (kabanos , szynka wieprzowa, szynka drobiowa , kiełbasa 
wiejska , karaczek marynowany, schab  ze sliwka , rolada z grzybami

                       -sałata  jarzynowa, sałata królewska



                        -rolmopsiki  śledziowe

                        -sery żółte i pleśniowe

                       -małe galaretki

                        -pieczywo ,owoce

PO ZIMNEJ PŁYCIE PODAJEMY TORT:

                                                            NA GORACO:

eskalop   genoise z serem i szynką , ziemniaczki opiekane, pekińska z 
winegretem

Menu jest przykładowe na Państwa życzenie niektóre pozycje mogą ulec 
zmianie.

W cenie zapewniamy obsługę , nakrycie obrusami , całą zastawę stołową.

Cena nie obejmuje dekoracji stołów np. żywymi kwiatami oraz pokrowców na 
krzesła a  w przypadku cateringu zewnętrznego wynajmu stołów, krzeseł  .

Ciasto i tort jak w menu zapewniają gospodarze, jest ewentualna możliwość 
zamówienia z naszej zaprzyjaźnionej cukierni 

Ale to wymaga dodatkowych ustaleń i wyceny.

Cena od osoby dorosłej 130 zł  dzieci do lat 8 cena  90  zł




