
MENU   CHRZCINY . PRZYKŁAD 1         

                                                            ZUPA:                      

                  -  rosół z makaronem  

                                             II DANIE  NA PÓŁMISKACH:   

                      - devolaj z serem żółtym, schab  duszony z   pieczarkami   ,    
ziemniaki młode z koperkiem

                                                        DODATKI:

                       -surówka z marchewki z jabłkiem,mizeria ze smietaną, 
seler,kapusta czerwona

                                                           DESER:

                                         pucharek lodowy z owocami i bitą śmietaną

                                                          NAPOJE:

                                                  kompot w dzbankach

               pepsi,  sok jabłko-mieta ,sok pomarańczowy, woda gazowana i 
niegazowana z cytryna i miętą                            

                                                                         ,,napoje bez  ograniczeń’

  

                                            NAPOJE GORACE:  

                                   ,,,,kawa i herbata ,,,    bez ograniczeń

                      CIASTO I TORT     ,,,,ZAPEWNIAJA GOSPODARZE

                                                      ZIMNA PŁYTA:

                      -  szynka drobiowa, kiełbasa wiejska, kabanos,sopocka

                       -   schab z boczkiem , czosnkiem i kminkiem ,kurczak nadziewany 



morelami,  indyk ze szpinakiem

                        -małe galaretki drobiowe

                        -sałata  z kurczakiem grillowanym, sałata  jarzynowa

                        -pieczywo, cukier, mleczko ,cytryny

                        -rolmopsiki sledziowe

                         -sos czosnkowy i chrzanowy

                        - pieczywo, owoce

                                    PO ZIMNEJ PŁYCIE PODAJEMY TORT:

                                                  NA GORACO:

potrawka z kurczaka z pieczywem

Menu jest przykładowe na Państwa życzenie niektóre pozycje mogą ulec 
zmianie.

W cenie zapewniamy obsługę , nakrycie obrusami , całą zastawę stołową.

Cena nie obejmuje dekoracji stołów np. żywymi kwiatami oraz pokrowców na 
krzesła a  w przypadku cateringu zewnętrznego wynajmu stołów, krzeseł  .

Ciasto i tort jak w menu zapewniają gospodarze, jest ewentualna możliwość 
zamówienia z naszej zaprzyjaźnionej cukierni 

Ale to wymaga dodatkowych ustaleń i wyceny.

Cena od osoby dorosłej 120 zł  dzieci do lat 8 cena  85 zł


